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İlan No :

İlan Tarihi :

Birimi : 

Bölümü/Programı :

Anabilim/Anasanat Dalı :

Kadro Unvanı : 

Kadro Sayısı : 

Müracaat Şartı :

Giriş Sınav Tarihi :

Giriş Sınav Yeri : 

Giriş Sınav Saati :

1 2 3

Sıra 

No
ALES Puanı 

ALES Puanı

%35

Lisans 

Mezuniyeti 

Notu

Lisans Notu 

%30

Giriş Sınavı 

Notu

Giriş Sınavı 

Notu %35

Sonuç Puanı 

(1+2+3)

1 77,883 27,259 82,500 24,750 70,00 24,500 76,509 Başarılı (Asıl) 

2 78,083 27,329 87,400 26,220 50,00 17,500 71,049 Başarılı (Yedek)

3 75,749 26,512 86,000 25,800 45,00 15,750 68,062 Başarısız

4 75,414 26,395 84,830 25,449 38,00 13,300 65,144 Başarısız

5 70,000 24,500 85,760 25,728 33,00 11,550 61,778 Başarısız

6 71,542 25,040 75,500 22,650 40,00 14,000 61,690 Başarısız

7 72,461 25,361 87,550 26,265 23,00 8,050 59,676 Başarısız

8 70,000 24,500 79,460 23,838 18,00 6,300 54,638 Başarısız

9 70,000 24,500 79,220 23,766 0,00 0,000 48,266 Başarısız (Sınava Girmedi)

10 72,839 25,494 71,060 21,318 0,00 0,000 46,812 Başarısız (Sınava Girmedi)
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27.01.2023

BŞEÜ - Söğüt Meslek Yüksekokulu - 2201 No.lu Derslik

10:00

Başvuran Adayın

A****e N*r

T***a

Adı Soyadı 

1 Kadro Derecesi : 4

Fakültelerin veya Yüksekokulların lisans bölümlerinin birinden mezun olmak. Belgelendirmek kaydıyla lisans mezuniyeti sonrası en az 2 yıl 

aşçılık tecrübesine sahip olmak. Pasta ve Tatlı Yapımı ile Aşçılık sertifikalarına sahip olmak.

2022/40

30.12.2022

Söğüt Meslek Yüksekokulu

Otel, Lokanta ve İkram Hizmetleri Bölümü / Aşçılık

Açıklama

MESLEK YÜKSEKOKULU 

GİRİŞ SINAVI NİHAİ DEĞERLENDİRME FORMU

BŞEÜ-KAYSİS Belge No

İlk Yayın Tarihi / Sayısı

Revizyon Tarihi

Revizyon No’su

Toplam Sayfa

Öğretim Görevlisi (Ders Verecek)


